CASTHAUS

Torggelen im Flof

Das Studtiroler Weinfest auf Wiener Art
o4./05. November 2011

Térggelen bezeichnet den Stdtiroler Brauch, 1im Herbst in
geselliger Runde eine Mahlzeit einzunehmen und die eingefahrene
Ernte zu feiern.

Im Flof feiern wir das SUdtiroler Weinfest auf Wiener Art und
bieten herbstliche Schmankerln sowie am Samstag, 5. November
ein geselliges Freiluft-Standl mit Sturm und herzhaften Broten.

Typisch Térggelen - Typisch Flo$

Typisch flir eine Tbérggelen-Mahlzeit sind der slUfse Most und
junge Wein als Getradnk sowie der Abschluss mit gerdsteten
Kastanien, Nissen und eventuell stflen Krapfen. Als Hauptgericht
gab es friher Thauptsdchlich einfache Gerichte aus der
Bauernkliche. Heute werden meist deftige Platten mit Surfleisch,
Sauerkraut, diversen Wursten, Knddeln u. a. serviert.

Im Flo erwartet Sie ein Tdrggelen auf unsere typische Art:
Wienerisch, der Tradition verpflichtet, zugleich frisch und
zeitgemaif’.

Unsere Torggelen-Schmankerln

Auf unserer eigens kreierten Toérggelen-Speisekarte finden Sie
nattrlich Sturm  und jungen  Wein, deftige Speisen und
herbstliche Schmankerln mit Maroni, Kirbis und Wild. Freuen Sie
sich z.B. auf

e Torggelen-Pfanne mit Hiuhnerkeulen, gesurte Knierling,
Schopf, Bratwlrsteln, Karotten, Champignons, Zwiebel,
Erdapfel und Maroni

e Rahmsuppe vom roten Sturm mit Butternockerln

e Kirbiszweckerl mit Maroni, Lauch, Kirbis und Bergkase
e Geflillte Wildhasenkeule auf Linsengemise

e Maroniterrine mit Schlagobers

Wir freuen uns auf Sie!
Florian Peitl & Team
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